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БАНКЕТНЫЙ

Позволяет принять 
до 150 гостей

Простота и утончённость интерьера не требует 
дополнительных декораций, панорамные окна 
наполняют зал светом и воздухом, а балкон 
с потрясающим видом на лес станет отличной 
площадкой для уникальных фотографий.

Минимальная сумма мероприятия
от 150.000₽

КУПОЛЬНЫЙшатёр
Позволяет принять
до 120 гостей

Воздушная шатра, ненавязчивое обслуживание,
изысканные банкетные блюда – ваш выпускной
вечер приобретает особый шарм и стиль.

Минимальная сумма мероприятия
от 150.000₽



МЕНЮ НА 60 ГОСТЕЙ
вариант 1

в подарок:

итого:

Посещение термального комплекса
на 3 часа для каждого ученика

Меню для классного руководителя

Узнавайте подробности у Вашего
персонального менеджера:

+7 (351) 200-33-33, 
baden74.ru

Мясная палитра 280/75 гр
буженина с медовой корочкой, шпигованная чесноком; ростбиф английский
медиум; отварной язык с пряными травами; балык горячего копчения
собственного приготовления; куриный рулет, фаршированный овощами,
чесногом и грибами в сопровождении салата айсберг, маринованного перца
пепперони и томатов черри 

Рыбная палитра 270/70 гр
слабосолёный лосось х/к; масляная рыба х/к; бутерброды с красной
икрой в сопровождении маслин, лимона и салата айсберг

Холодные закуски
Выход на 1 человека/гр 1 098,58 гр

Выход на 1 человека/₽ 3 537,98 ₽

выход

Цезарь с курицей 240 гр

Салат с бужениной, печёным
картофелем и горчичным соусом

210 гр

Салаты на выбор

Жюльен с креветками и курицей в хрустящей булочке 160 гр

Горячие закуски на выбор

Стейк из свиной корейки
и запечёными картофельными дольками

160/50 гр

Горячие блюда на выбор
4000 ₽человек *включая

сервисный сбор

Тарелка сыров 190/60/20 гр
пармезан; сыр с голубой плесенью; рафаэлло из мягкого сыра с фисташкой;
фермерский полутвёрдый сыр в сопровождении груши, грецкого ореха и мёда

Овощное ассорти 260/40 гр

Роллы из блинчика с лососем 140 гр

Рулетики из баклажанов 140 гр

Фруктовое ассорти 650 гр

Шашлык из куриного бедра
с лавашом и свежими овощами

160/100 гр

Жюльен из говядины с овощами в хрустящей булочке 160 гр

Чайный стол (чай, кофе, молоко, лимон, сахар)

Напитки

Ягодный морс 1 л

Хлебная корзина 220 гр

13

12

кол-во

30

30

30

30

10

10

12

11

12

30

30

30

15

30 л

3 300 гр

300 ₽

150 ₽

4 615 гр

4 080 гр

общий
выход

7 200 гр

6 300 гр

4 800 гр

6 300 гр

2 700 гр

3 000 гр

1 680 гр

1 540 гр

7 800 гр

7 800 гр

4 800 гр

1600 ₽

1490 ₽

цена

490 ₽

390 ₽

510 ₽

730 ₽

1 150 ₽

390 ₽

590 ₽

320 ₽

680 ₽

520 ₽

450 ₽

9 000 ₽

60 130 ₽ 7 800 ₽

2 250 ₽

184 590 ₽

20 800 ₽

17 880 ₽

итог

14 700 ₽

11 700 ₽

15 300 ₽

21 900 ₽

11 500 ₽

3 900 ₽

7 080 ₽

3 520 ₽

8 160 ₽

15 600 ₽

13 500 ₽

Сервисный сбор 15% 27 689 ₽

*вечернее мероприятие с 17:00 до 23:00



МЕНЮ НА 60 ГОСТЕЙ
вариант

Мясная палитра 280/75 гр
буженина с медовой корочкой, шпигованная чесноком; ростбиф английский
медиум; отварной язык с пряными травами; балык горячего копчения
собственного приготовления; куриный рулет, фаршированный овощами,
чесногом и грибами в сопровождении салата айсберг, маринованного перца
пепперони и томатов черри 

Рыбная палитра 270/70 гр
слабосолёный лосось х/к; масляная рыба х/к; бутерброды с красной
икрой в сопровождении маслин, лимона и салата айсберг

Холодные закуски выход

Цезарь с курицей 240 гр

Салат с бужениной, печёным
картофелем и горчичным соусом

210 гр

Салаты на выбор

Жюльен с креветками и курицей в хрустящей булочке 160 гр

Горячие закуски на выбор

Стейк из свиной корейки
и запечёными картофельными дольками

160/50 гр

Горячие блюда на выбор

Тарелка сыров 190/60/20 гр
пармезан; сыр с голубой плесенью; рафаэлло из мягкого сыра с фисташкой;
фермерский полутвёрдый сыр в сопровождении груши, грецкого ореха и мёда

Овощное ассорти 260/40 гр

Роллы из блинчика с лососем 140 гр

Рулетики из баклажанов 140 гр

Фруктовое ассорти 650 гр

Шашлык из куриного бедра
с лавашом и свежими овощами

160/100 гр

Жюльен из говядины с овощами в хрустящей булочке 160 гр

Чайный стол (чай, кофе, молоко, лимон, сахар)

Напитки

Ягодный морс 1 л

Хлебная корзина 220 гр

13

12

кол-во

30

30

30

30

10

10

12

11

11

30

30

30

15

30 л

2 640 гр

300 ₽

150 ₽

4 615 гр

4 080 гр

общий
выход

7 200 гр

6 300 гр

4 800 гр

6 300 гр

2700 гр

3 000 гр

1 680 гр

1 540 гр

7 150 гр

7 800 гр

4 800 гр

1600 ₽

1490 ₽

цена

490 ₽

390 ₽

510 ₽

730 ₽

1 150 ₽

390 ₽

590 ₽

320 ₽

680 ₽

520 ₽

450 ₽

9 000 ₽

60 130 ₽ 7 800 ₽

2 250 ₽

183 910 ₽

20 800 ₽

17 880 ₽

итог

14 700 ₽

11 700 ₽

15 300 ₽

21 900 ₽

11 500 ₽

3 900 ₽

7 080 ₽

3 520 ₽

7 480 ₽

15 600 ₽

13 500 ₽

в подарок:

итого:

Посещение термального комплекса
на 3 часа для каждого ученика

Меню для классного руководителя

Узнавайте подробности у Вашего
персонального менеджера:

+7 (351) 200-33-33, 
baden74.ru

Выход на 1 человека/гр 1 087,75 гр

Выход на 1 человека/₽ 3 678,20 ₽

4300 ₽человек *включая
сервисный сбор

Сервисный сбор 20% 36 782 ₽

*ночное мероприятие с 20:00 до 02:00, с 21:00 до 03:00

2



ПРИВЕТСТВЕННЫЙ ФУРШЕТ НА 60 ГОСТЕЙ
на церемонию вручения

Узнавайте подробности у Вашего персонального менеджера: +7 (351) 200-33-33, baden74.ru

30 гр

30 гр

Фуршет выход
Канапе с печёными овощами

Канапе с креветкой и черри

Канапе с мини-моцареллой и черри

60

60

кол-во
1800 гр

1800 гр

общий
выход

90 ₽

190 ₽

цена
5 400 ₽

11 400 ₽

итог

30 гр 60 1800 гр 90 ₽ 5 400 ₽

85 гр 60 5100 гр 130 ₽ 7 800 ₽Брускетта с бужениной и огурцом

итого:
Выход на 1 человека/гр 175 гр

30 000 ₽

Выход на 1 человека/₽ 500 ₽
Сервисный сбор 15% 4 500 ₽
Общий итог 34 500 ₽

вариант 1

30 гр

30 гр

Фуршет выход
Канапе с бужениной, сыром и огурцом

Канапе с печёными овощами

Брускетта с лососем

60

60

кол-во
1800 гр

1800 гр

общий
выход

70 ₽

90 ₽

цена
4 200 ₽

5 400 ₽

итог

85 гр 60 5100 гр 350 ₽ 21 000 ₽

итого:
Выход на 1 человека/гр 145 гр

30 600 ₽

Выход на 1 человека/₽ 510 ₽
Сервисный сбор 15% 4 590 ₽
Общий итог 35 190 ₽

вариант 2

30 гр

30 гр

Фуршет выход
Канапе с ростбифом

Канапе с овощами и брынзой

Брускетта с куриным рулетом и томатом

60

60

кол-во
1800 гр

1800 гр

общий
выход

150 ₽

65 ₽

цена
9 000 ₽

3 900 ₽

итог

85 гр 60 5100 гр 120 ₽ 7 200 ₽

60 гр 60 3600 гр 180 ₽ 10 800 ₽Закуска из креветок в панировке с соусом Шампань

итого:
Выход на 1 человека/гр 205 гр

30 900 ₽

Выход на 1 человека/₽ 515 ₽
Сервисный сбор 15% 4 635 ₽
Общий итог 35 535 ₽

вариант 3



РАЗВЛЕКАТЕЛЬНАЯ

Аренда комплекта звукового оборудования,
6 часов – 15 000 ₽
Аренда экрана 55 диагональ – 5 000 ₽
Фотограф – от 5 000 ₽/час
Видеограф – от 5 000 ₽/час
Ведущий – от 60 000 ₽
Ди-джей – от 5 000 ₽/час
Артист оригинального жанра – от  20 000 ₽
Танцевальное шоу – от 25 000 ₽
Музыкальная группа – от 70 000 ₽

Выпускной под ключ - узнавайте подробности
у Вашего персонального менеджера: 
+7 (351) 200-33-33, +7 (992) 529-10-00,
baden74.ru

программа



программа
БОНУСЫ

Меню для классного руководителя – В ПОДАРОК!

Посещение термального комплекса на 1,5 часа 
всем выпускникам – В ПОДАРОК!
(до конца текущего года)

Тематическая фотозона «Выпуск 2025»

При организации банкета с минимальной суммой 
заказа по меню, аренда банкетного зала на 6 часов 
и площадка для вручения аттестатов – В ПОДАРОК!

Кондитерские изделия – от заказчика

Вода и алкоголь – от заказчика

Скидка до 15% на проживание для всех
гостей мероприятия.

Выпускной под ключ - узнавайте подробности
у Вашего персонального менеджера: 
+7 (351) 200-33-33, +7 (992) 529-10-00,
baden74.ru

для выпускников


