
МЕНЮ





ХОЛОДНЫЕ
ЗАКУСКИ

1800.-Мясное ассорти 280/75 гр

360.-Буженина запечённая 100 гр

310.-Рулет куриный 100 гр

1100.-Ростбиф Английский медиум 100 гр

560.-Язык отварной 100 гр

280.-Сало солёное 100 гр

1990.-Рыбная палитра 270/70 гр

1100.-Лосось слабосолёный 100 гр

1100.-Лосось холодного копчения 100 гр

490.-Рыба масляная 100 гр

640.-Тосты с икрой 90 гр

660.-Блины с икрой 120/30 гр

890.-Роллы из блинчика
с лососем и красной
икрой

140 гр



410.-Сыр с голубой плесенью 100 гр

730.-Ассорти печёных овощей 320 гр

1120.-Татаки из лосося с понзу 220 гр

340.-Рулетики из баклажан
с помидорами и чесноком

140 гр

490.-Овощное ассорти 260/40 гр

720.-Фруктовое ассорти 650 гр

430.-Сельдь пряного посола 150/40/130 гр

420.-Паштет из куриной печени
с хрустящей чиабаттой

120/100 гр

440.-Паштет из печени индейки
с хрустящей чиабаттой

120/100 гр

510.-Ассорти солений
собственного приготовления

450 гр

850.-Грузди солёные
со сметаной
и красным луком

150/40 гр

1250.-Тарелка сыров 190/60/20 гр

560.-Пармезан 100 гр



САЛАТЫ

560.-С языком 270 гр

510.-Цезарь с курицей 240 гр

690.-Цезарь с креветками 240 гр

730.-С маринованным лососем 210 гр

660.-С ростбифом, томатами
и жареным адыгейским сыром

220 гр

430.-С битыми огурцами и курицей 210 гр

470.-Греческий 240 гр

330.-Оливье с говяжьим языком 200 гр

490.-С курицей и овощами 200 гр

390.-С кальмаром, перепелиным
яйцом, овощами и соусом
из икры трески

240 гр

430.-С бужениной, картофелем
и горчичным соусом

210 гр



ГОРЯЧИЕ
ЗАКУСКИ

710.-Лосось на драниках
из кабачков

260 гр

670.-Кальмар со шпинатом 220 гр

510.-Жюльен из креветок
и курицы в булочке

160 гр

530.-Жюльен из овощей
и телятины в булочке

160 гр

470.-Запечённые шляпки
шампиньонов с сыром
Моцарелла и беконом

120 гр

830.-Язык жаренный на гриле
с грибным соусом

110/50 гр

810.-Тигровые креветки
в хрустящей панировке
с соусом манго-чили

150/300 гр

680.-Фиш кебаб с томатами черри
и болгарским перцем

240 гр



ГОРЯЧИЕ
БЛЮДА

1590.-Филе Миньон 170/60 гр

690.-Бриошь из свинины 190/60/30 гр

630.-Филе индейки на гриле
с грибным соусом

160/50 гр

530.-Шашлык из куриного
бедра с лавашом
и овощами

200/60/50 гр

760.-Утиная грудка с пюре
из сельдерея и картофеля
с соусом Порту

220 гр

570.-Куриное филе в беконе
с апельсиновым киноа

240 гр

610.-Стейк из свиной корейки
с фирменным соусом

160/50 гр

690.-Свиная вырезка
с ежевичным соусом

180/40 гр

790.-Судак подпечённый
с припущенными овощами
в тайском стиле

160/100 гр

1590.-Стейк из лосося
с салатом из фенхеля

290 гр



ГАРНИРЫ

ОБЩИЕ ГОРЯЧИЕ
БЛЮДА

6200.-Баранья нога шпигованная
салом и чесноком

за 1 кг

3490.-Ассорти гриль 1080/300/200 гр

2350.-Утка запечённая
с яблоками и черносливом

за 1 кг

250.-Овощи на гриле 150 гр

150.-Картофельное пюре 150 гр

190.-Запечённые
картофельные дольки

150 гр

250.-Картофель фри 150 гр

150.-Рис с овощами 150 гр

200.-Цветная капуста в кляре 150 гр



ФУРШЕТНОЕ
МЕНЮ

150.-С ростбифом 30 гр

190.-С креветками и черри 30 гр

80.-С сыром и виноградом 30 гр

90.-С черри и мини моцареллой 30 гр

290.-С лососем 30 гр

70.-С овощами и греческим сыром 30 гр

70.-С халуми и цукини 30 гр

130.-С печёными овощами 30 гр

90.-С бужениной 30 гр

220.-Страчетелла с клубникой 40 гр

220.-Тунец с вялеными томатами
и сыром

30 гр

190.-Закуска из креветок
с соусом шампань

60 гр

130.-Закуска из овощей
с соусом блю чиз

30 гр

КАНАПЕ

МИНИ-ЗАКУСКИ



390.-С лососем 80 гр

410.-С ростбифом 85 гр

120.-С куриным рулетом 85 гр

190.-С бужениной и огурцом 85 гр

190.-С печёным перцем
и крем-сыром

90 гр

180.-Рафаэлло с фисташкой 30 гр

170.-Закуска с курицей и баклажаном 30 гр

160.-Мини-сендвич с курицей 90 гр

390.-Лосось в азиатском соусе 70 гр

70.-Мини-рулет из баклажана
с томатом

30 гр

290.-Салат чукка с ореховым
соусом и креветкой

80 гр

190.-Салат со стеклянной
лапшой и кальмаром

80 гр

180.-Куриное филе в панировке
с соусом терияки

70 гр

190.-Закуска из авокадо
и овощей с соусом песто

80 гр

БРУСКЕТТЫ



ВЫПЕЧКА

80.-Пирожок с грибами 50 гр

210.-Пирожок с лососем
и луком порей

50 гр

65.-Пирожок с картофелем
и грибами

50 гр

65.-Пирожок с капустой 50 гр

80.-Пирожок с мясом 50 гр

80.-Пирожок с тремя видами лука 50 гр

110.-Круассан с ветчиной и сыром 70 гр

290.-Круассан с лососем,
крем-сыром и рукколой

80 гр

90.-Круассан с шоколадом 50 гр

80.-Круассан классический 40 гр

190.-Хлебная корзина 220/30 гр

90.-Круассан с джемом 50 гр



ДЕСЕРТЫ

210.-С заварным кремом 80 гр

210.-С белковым кремом 80 гр

310.-С кокосовым кремом 80 гр

130.-Шоколад 30 гр

130.-Малина 30 гр

130.-Смородина 30 гр

130.-Апельсин 30 гр

130.-Лайм-базилик 30 гр

ЭКЛЕР

ЗЕФИР

МАКАРОН

210.-Смородина 50 гр

210.-Клубника 50 гр

210.-Маракуйя 50 гр

210.-Манго 50 гр

210.-Малина 50 гр

210.-Зелёное яблоко 50 гр



ДЕСЕРТЫ

НЕРЕЗНЫЕ ПИРОЖНЫЕ/
ТОРТ/РУЛЕТ

КЕЙК-ПОПС

230/3400.-Фундук-роше 60/1000 гр

230/3400.-Груша-карамель 60/1000 гр

230/3400.-Морковь-мандарин 60/1000 гр

230/3400.-Клубника-лайм 60/1000 гр

230/3400.-Трюфель 60/1000 гр

230/3400.-Красный бархат 60/1000 гр

230/3400.-Чёрный лес 60/1000 гр

230/3400.-Манго-маракуйя 60/1000 гр

230/3400.-Фисташка-клубника 60/1000 гр

150.-Кейк-попс в глазури 50 гр

190.-С крем-чиз 80 гр

160.-Со взбитыми сливками 80 гр

230.-Со взбитым шоколадным
ганашом

80 гр

КАПКЕЙК



БЛЮДА
ДЛЯ ПИКНИКА

3600.-Кобб салат с телятиной 1 кг

1500.-Салат летний овощной
с рассольным сыром
по-гречески

1 кг

2600.-Кобб салат с курицей 1 кг

1100.-Окрошка с ветчиной на квасе 1 кг

3000.-Уха рыбацкая с лососем
и судаком

1 кг

1900.-Солянка мясная сборная 1 кг

2700.-Хашлама из баранины 2 кг

1450.-Плов из свинины 1 кг

2700.-Плов из говяжьей вырезки 1 кг

2600.-Плов из баранины 1 кг

700.-Пирог с капустой и яйцом 1 кг

1300.-Пирог с картофелем и курицей 1 кг

1250.-Пирог с горбушей и рисом 1 кг

1300.-Пирог с капустой и мясом 1 кг



НАПИТКИ

240.-Минеральная вода с газом/
без газа

330/450 мл

470.-Минеральная вода Байкал,
стекло

530 мл

740.-Сок в ассортименте 1000 мл

480.-Морс ягодный в ассортименте 1000 мл

160.-Чайный стол на 1 человека



baden74.ru +7 (351) 200-33-33

Данное меню является рекламным материалом

О наличии пищевой аллергии просьба
сообщить менеджеру


